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COUPAGE DE ALICIA

BRUT NATURE - GUARDA SUPERIOR

GRAN RESERVA
SANT SADURNIi D ANOIA
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GUUPAEE DE ALICIA

BEUT MATURE
SUAEDA SUPERIOR-GEAMN RESERVL

TANT RAagUENil D ANDIE

' . Tipo de CAVA: brut nature puro, sin aziicar anadido l
| después del degiielle. Su consumo moderado es apto
| para diabéticos y contiene menos calorias. |
I Variedades: Xarel-lo, Macabeo y Parellada, autoctonas | |
del Penedés. Elaborado con vinos base ecoldgicos. :
' 12 fermentacion: controlada a 13-15°, en depdsito de |
| acero inox. :
: 22 fermentacion: en botella, en posicion horizontal en
' la rima. :
| Crianza: Gran Reserva de Guarda Superior. !
' Alcohol: 11,5% vol. :

VINAS
Edad: 40 afos.
Localizacion: Comtats de Barcelona, Valls d'Anoia-Foix.

CATA

Un cava artesanal, natural, fresco, fino, saludable, goloso y
elegante.

Vista: dorado suave, con el carbdnico perfectamente integrado
debido a su larga crianza.

Nariz: excelente intensidad de aromas a frutos secos, crema y
pasteleria.

Boca: notas de manzana, pera, melocoton y pifia, en su version
madura.

RECOMENDACIONES

Temperatura: 6°-8°.

Maridaje: aperitivos, arroces, marisco, pescado, carne blanca,
pasta, foie, quesos madurados.

Conservacion: de pie, alejado de la luz (natural y artificial) y sin
cambios bruscos de temperatura.

RECONOCIMIENTOS
87 puntos, GUIA PENIN.

9,12/10, GUIA DE VINOS DE CATALUNYA.
BRONCE, GUIA DE VINOS DE ESPANA.

DE INTERES

Este cava es un homenaje a las mujeres que aman su oficio y
transmiten su energia y entusiasmo a quienes les rodean.

www.condedevalicourt.com



