CONDE DE VALICOURT

M A R T l N v I N TA G E | Tipo de CAVA: brut nature puro, sin adicion de aztcar
: después del degiielle. Su consumo moderado es apto
i para diabéticos y contiene menos calorias.
' Variedades: Xarel-lo, Macabeo y Parellada, autdctonas
del Penedés. Elaborado con vinos base ecoldgicos.
1a fermentacion: controlada a 13-15°, en depdsito de
acero inoxidable.
2a fermentacion: en botella, en posicion horizontal en
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BRUT NATURE - GUARDA SUPERIOR
GRAN RESERVA

SANT SADURNI D ANOIA

Crianza: Gran Reserva de Guarda Superior, con un
minimo de 3 afos con levaduras y tapon de corona +
18 meses adicionales con tapon de corcho de alta
densidad.

VINAS
Edad: 40 afos.
Localizacion: Comtats de Barcelona, Valls d'Anoia-Foix.

CATA

Vista: Debido a su crianza, dorado intenso, con el carbdnico
integrado en mindsculas burbujas y elegantes lagrimas en la
pared de la copa, dificiles de encontrar en un cava.

Nariz: retronasales muy potentes, su rasgo mas caracteristico.
Con aromas secundarios muy marcados: manzana asada,
brioche y frutos secos. Durante su larga estancia en botella,
adquiere un bouquet extraordinario.

Boca: cremoso, equilibrado y complejo. Retrogustos muy
marcados: con un final largo, permanente y seco.

RECOMENDACIONES

Temperatura: 8°-10°.

Maridaje: ahumados, quesos frescos, pescados, asados Yy
chocolate. Debido a su redondez, puede acompafar una comida
completa. Ideal como cava de sobremesa, para degustarlo con
tiempo y tranquilidad.

DE INTERES

Durante los 18 meses adicionales en que este cava continua
evolucionando con tapon de corcho de alta densidad, para
: preservar la frescura del corcho e impedir que el cava pierda
MARTIN VINTAGE carbonico o se oxide, mantenemos las botellas en condiciones

SUARDA SUPERIQR-OR AN RESERYA 6ptimas de humedad y ausencia de luz.

SANT SADUANI BoANDIA
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CONDE DE VALICOURT

EDICION LIMITADA A 3.000 BOTELLAS/ANO

www.condedevalicourt.com



